
卓上型 スライサー兼フードプロセッサー

真空包装機
（チャンバー式）

農産物スライサー（大量処理型）

■ 包装機・シーラー

■ スライサー

型式名
切断幅（mm）

電源
製品重量（kg）

DLC-NXJ2PG
1mm※

機体寸法（mm）
消費電力

幅221×奥行315×高さ435
370W／480W

100V  50Hz／60Hz
9.8

中型機もございます。

しいたけ用スライサー

型式名
切断幅（mm）
最大処理寸法（mm）

電源
製品重量（kg）

SH-6
6

幅140×厚み50

100V  50Hz／60Hz
19

（ストレート切り）

機体寸法（mm）
消費電力

幅260×奥行420×高さ320
200W

型式名
シール長さ（mm）

電源
製品重量（kg）

V-280A
220

100V  50Hz／60Hz
31

機体寸法（mm）
消費電力

幅318×奥行456×高さ375
1200W

DLC-10PRO
1mm※

幅182×奥行252×高さ348
330W

100V  50Hz／60Hz
5.6

型式名

電源
製品重量（kg）

VC-4
機体寸法（mm）
消費電力

幅360×奥行645×高さ465
200W

100V  または三相200V
29

※脚付きもございます。

2kg
35秒

大根おろし

300g
20秒

きゅうり

スライサー薄切り 

1mm厚 ストレート切り

型式名
シール長さ（mm）

電源
製品重量（kg）

FS-215
200

100V  50Hz／60Hz
5.2

機体寸法（mm）
消費電力

幅286×奥行376×高さ198
400W

脱気包装機
（ノズル式）

型式名
シール長さ（mm）

電源
製品重量（kg）

V-301-10W
300

100V  50Hz／60Hz
13

機体寸法（mm）
消費電力

幅400×奥行420×高さ228
1050W

シール機
（シールのみ）

スライスの他、
刻む、撹拌、練る、
おろす、こねる等、
1台で何役も
こなします。

野菜や果物の大量処理に便利です。
スライス幅も変更できます。

簡易的な脱気包装機です。本格的な真空パックができます。
両面ヒーターでしっかり密封できます。

型　式　名 DSK-10-1／DSK-10-3

ド　　ア　　枚　　数 1

温 度 表 示 方 式
電　　　　　　　源

消費電力（50Hz/60Hz）

温　　度　　調　　節

本　　体　　質　　量

制　　御　　装　　置

断　　　熱　　　材

乾　燥　ト　レ　イ
排 湿 ダン パ ー

電　源　プ　ラ　グ

2 3

デジタル方式
-1：単相200V／-3：三相200V

2.6kW／2.66kW 5.2kW／5.32kW 7.8kW／7.98kW

～ 70℃（80℃）※1 ～ 75℃～ 60℃

※1 外気温度以下の熱風温度にはなりません。  ◆DSJ-mini、3A、7A、DSK-10、20、30は腐食性ガスを発生させる物の乾燥には使えません。

※1※1

マイコン制御

高密度ポリウレタンフォーム ドア部 55mm、 本体 50mm

10枚 20枚 30枚
有

3.4m 3.4m 3.4m

DSK-20-1／DSK-20-3 DSK-30-3DSJ-3-1ADSJ-mini

11 1

単相100V 三相200V

1.28kW0.416kW 1.6kW

96kg 174kg 261kg51kg10.5kg 68kg

高密度ポリウレタンフォーム 40mm10mm

3枚4枚 7枚

2.8m1.7m

100V用2P15A100V用2P7A
アース線付プラグ付アース線付

DSJ-7-1
3P20A プラグ付
DSJ-7-3
接地3P20A プラグ付

2.8m

DSJ-7-1A／DSJ-7-3A

DSK-10-1
3P20A プラグ付
DSK-10-3
接地3P20A プラグ付

DSK-20-1
接地3P50A プラグ付
DSK-20-3
接地3P30A プラグ付

接地3P 3P DSK-30-3
接地3P50A プラグ付

DLC-NXJ2PG DLC-10PRO
VC-4 SH-6

V-280A V-301-10WK FS-215

標準装備

鋭利で丈夫な特殊合金鋼とアルミローラーで
シイタケをきれいにスライスします。

※オプション：各種スライス厚の替え刃がございます。

※シール長さ300mmもございます。
（FS-315）

※本製品は食料品加工機械の安全及び衛生に関する設計基準通則に全て適合している製品ではありません。■主要諸元

■周辺機器ラインナップ

●お問い合わせは

インキはベジタブルインクを使用しています。
弊社では地球にやさしい印刷物を使います。

安全にお使いいただくために／●ご使用の前に、取扱説明書をよくお読みの上、正しくお使いください。

◆この外観・仕様は改良のため予告なく変更することがあります。 ◆製品の色は、印刷物のため実際の色調とは若干異なります。
◆このカタログの価格は全て消費税（10%）が含まれた金額です。（北海道・沖縄および離島は価格が異なります）
◆このパンフレットの内容は2023年1月現在のものです。 ◆このカタログの価格は2023年1月からの価格です。 

電気乾燥機多目的

DSK　DSJ　DSJ-mini

DSK-10・20・30 DSJ-3A・7A DSJ-mini

ラインナップカタログ

ホームページアドレス https://www.shizuoka-seiki.co.jp/

北海道営業所
東北営業所
関東営業所
中部営業所
関西営業所
九州（営）駐在
産機企画課

〒007-0804  札幌市東区東苗穂4条 3-4-12
〒989-6136  宮城県大崎市古川穂波 3-1-14      
〒175-0094  東京都板橋区成増 1-17-2   
〒437-1121  静岡県袋井市諸井1300               
〒661-0032  兵庫県尼崎市武庫之荘東 2-10-8
〒835-0004  福岡県みやま市瀬高町山門 1841-1  
〒437-1121  静岡県袋井市諸井 1300

TEL.011-782-5294
TEL.0229-23-7219
TEL.03-6904-3786
TEL.0538-23-1605
TEL.06-6432-7880
TEL.0944-88-9136
TEL.0538-23-2825

北海道営業所
中部営業所
産機企画課

011-782-8258
0538-23-1608
0538-23-2890

東北営業所
関西営業所

0229-21-1464
06-6432-7487

関東営業所
九州（営）駐在

03-6904-0302
06-6432-7487

220054○W

●FAX

•脱炭素•
灯油式乾燥・ボイラー式乾燥から電気式への転換

•SDGs•
食糧の廃棄低減、収穫後損失低減などの食品ロスの減少へ

•脱炭素•
灯油式乾燥・ボイラー式乾燥から電気式への転換

•SDGs•
食糧の廃棄低減、収穫後損失低減などの食品ロスの減少へ



大型タイプ

設定温度／～70℃
プログラム変更で最高温度設定を80℃に変更できます。
※外気温度以下の熱風温度にはなりません。

乾燥状態確認に便利な窓付きドア採用。20・30は各部屋独立制御で高効率生産。

●3●1 ●2

S E R I E S

DSK-10

DSK-10／20／30

DSK-10-1 単相200V
DSK-10-3 三相200V

●メーカー希望小売価格（税込）
556,600円

サイズ：縦1820×横640×奥行825mm DSK-20
DSK-20-1 単相200V
DSK-20-3 三相200V

●メーカー希望小売価格（税込）
810,700円

サイズ：縦1820×横1260×奥行825mm DSK-30
DSK-30-3 三相200V ●メーカー希望小売価格（税込）

1,192,400円

サイズ：縦1820×横1900×奥行825mm
トレイ標準設置枚数：20枚（最高40枚） トレイ標準設置枚数：30枚（最高60枚）

DSK-10・20・30

業務用
大型
タイプ

DSJ-3A・7A

業務用
中型
タイプ

mini

家庭用
小型卓上
タイプ

専用
トレイ
20枚付10枚付

※電気料金は電力会社によって異なります。上記コストは単相27円／kwh、三相16円／kwhで算出しています。（2022年12月現在）　DSK-20・30は隣室の温度が高い場合、設定温度まで下がらない場合があります。

※本製品は食料品加工機械の安全及び衛生に関する設計基準通則の全てに適  合している製品ではありません。

専用
トレイ

トレイ標準設置枚数：10枚（最高20枚）

DSK10／20／30用トレイ

686mm

482
mm

耐荷重
50
mm 産物の張り付きを軽減する形状を採用。

※2枚重ねて使用する場合は1.5kg／枚

専用
トレイ

DSK-20 写真はトレイが40枚入った状態です。

安心のプログラム運転を搭載

（ストッパー付）

高い断熱性風量（湿度）調整板

マルチ気流方式
トレイを２枚重ねる事で一室で最
大20枚のトレイが使えます。
（追加トレイは別途ご購入ください）

壁面の穴からムラなく温風
が出て、庫内全体をムラなく
乾燥させます。

種類の異なる乾燥物を温度を変えて同時に、また午前と午後など
乾燥開始時間をズラした効率の良い運転ができます。

熱損失が少ないパネル厚
50～55mmの高密度ポリ
ウレタンを使用。

温度・時間・吸気が５段階に変えられる
プログラム乾燥の設定ができます。
各室独立制御、５種類まで設定可能。

キャスター付で
移動もラクラク

最大20枚のトレイ
乾燥室ごとに別々の温度・時間・吸気設定が可能です。

■　　　を独立制御●1●2●3
DSK-20・30の特長

ランニングコスト（例）DSK-10-3（50℃設定の時／外気温20℃）
24時間で 約410円 （１時間当り約17円※）

業務用から家庭用まで充実のラインナップ

4kg

パワフルな業務用。選べる3サイズ。

電気式乾燥だから
天候に左右されず
クリーンな環境で
ドライフードづくりが
手軽にできます。

専用
トレイ
30枚付



※例：原木椎茸の乾燥はDSJ-3-1Aは14円／h、DSJ-7-3Aは8円／hかかります。

高温乾燥にも対応。
手軽に楽しむドライフードづくり。

見やすく、使いやすい
操作パネル。

液晶表示＆タッチパネル
見やすく、使いやすい操作パネル。
産物に応じた設定が簡単にできます。

設定温度／～60℃
※外気温度以下の熱風温度にはなりません。

中型タイプ DSJ-3A・7A 小型 卓上タイプ DSJ-mini
※本製品は食料品加工機械の安全及び衛生に関する設計基準通則の全てに適合している製品ではありません。※本製品は食料品加工機械の安全及び衛生に関する設計基準通則の全てに適合している製品ではありません。

※電気料金は電力会社によって異なります。上記コストは単相27円／kwh、三相16円／kwhで算出しています。（2022年12月現在）

DSJ-3A
DSJ-3-1A 単相100V

DSJ-7A
DSJ-7-1A 単相200V
DSJ-7-3A 三相200V

●メーカー希望小売価格（税込）
180,400円

サイズ：縦885×横650×奥行595mm
●メーカー希望小売価格（税込）

281,600円

サイズ：縦1280×横650×奥行595mm
トレイ設置枚数：3枚 トレイ設置枚数：7枚

専用
トレイ
3枚付

専用
トレイ
7枚付

マルチ気流方式
ムラが少なく、品質の高い乾燥が
できます。
トレイは中も見やすく出し入れしや
すい横置きです。

高い省エネ効果
マルチ気流方式、パチン錠（熱風漏
れ防止）による相乗効果で高い省
エネ効果を実現。

ランニングコスト（例）
24時間で 約85円 （１時間当り約4円※）

設定温度／～75℃
※外気温度以下の熱風温度にはなりません。 ランニングコスト（例）

DSJ-3-1A （50℃設定の時／外気温20℃）
24時間で 約320円 （１時間当り約14円※）

DSJ-7-3A （50℃設定の時／外気温20℃）
24時間で 約240円 （１時間当り約10円※）

560mm

430
mm

60
mm

産物の張り付きを軽減する形状を採用。

専用樹脂
トレイ

耐荷重
4kg

好評です。小さな本格派。使い勝手の良いサイズ。

DSJ-3A・7A

DSJ-mini
単相100V ●メーカー希望小売価格（税込）

78,100円

サイズ：縦484×横325×奥行380mm
トレイ設置枚数：4枚

専用
トレイ
4枚付

独自の棚式熱風路

・排湿ダンパー全閉、風量調整板
全開に設定すると、保温庫とし
ても使えます。

保温機能

・排湿ダンパー全閉、風量調整板
全開に設定すると、保温庫とし
ても使えます。

保温機能

小型でも大型サイズと同じ性能！料理のプロにもお勧め！！
飲み物等の保温庫としても使えます。

掃除用受け皿
断熱パネル

　重さ10.5kg!
女性でも

持ち運びできます！

DSJ-mini（50℃設定の時／外気温20℃）

DSJ-mini用 トレイ

専用トレイ 耐荷重
600g

325mm

246mm

26mm

約10mmの断熱材を採用。保温性、安全性の向上と省エネを実現。
網抜けした水滴やクズを受け、掃除の手間を軽減。

排　気　口 排気を後方に排出します。（※前側へも排気できます）

家庭や店舗で...
■乾物づくりが楽らく。天候も気にせず、色もきれいに、ホコリの心配もな
く安全・安心です。自然(保存)食づくりやお菓子づくりに最適です。
■もったいない！ 余った野菜や果物も乾燥して食材にすれば、年中料理や弁
当などに有効利用できます。

■キッチンにピッタリフィット、100V電源があれば設置場所を選びません。
■超省電力、電気代はわずか８０円／日。  気になる運転音も静かな３５db（A）。
女性でも楽に持てる１０．５kgで移動も楽らく。

厨房でも大活躍、乾燥＆保温庫に
■お菓子やラスク、ジャムの乾燥にも便利。 
　乾燥して粉にすれば、ケーキやアイスのトッピング、また野菜・フルーツパ
ンやケーキ、クッキー・麺づくりも自由自在。
■例えば･･･ドライトマトは料理毎に乾燥度合いを調整、こだわりの仕上
がりに。

こんなに便利！あらゆる場面で有効活用できます。     DSJ-3A／7A用トレイ

※

留金付きパチン錠



産物が張り付き
にくくなります。トレイサイズ比較

ミニトマト 14個
程度

35個
程度

50個
程度

5個
程度

12個
程度

17個
程度

みかん・キウイ

DSJ-mini

DSJ-mini

DSJ-3A・7A

DSJ-3A・7A

DSJ-3A・7A

DSK-10～30

DSK-10～30

DSK-10～30

DSJ-mini（例：ミニトマト）

※個数はあくまでも目安です。産物の形、並べ方等により乾燥量は異なります。

直径約3cmのミニトマトを
5枚／個にスライスして並べた場合

直径約6cmのみかんまたはキウイを
5枚／個にスライスして並べた場合

DSJ-mini

■オプション部品■各機種トレイ1枚あたりの乾燥量の一例
こんなに便利！あらゆる場面で有効活用できます。     

■ ■テフロン網（260℃まで） 樹脂網（80℃まで）

■

トレイの中敷になります

トレイの中敷になります

■トレイ（樹脂［PP］）

ダクト中継箱を取り付けた場合、排気の風量が
約15％程度低下します。

■掃除用受皿（アルマイト製）

※ダクトは、お客様手配となります。

注意！

ダクト中継箱組立（屋外排気用アダプタ）
屋外排気にする際ダクト接続口（150φ）を設置
できます。

水滴・乾燥クズを受けとめ掃除時に
便利です。

■適応型式
●DSJ-mini用、●DSJ-3A・7A用
●DSK-10・20・30用

■適応型式
●DSJ-3A・7A用
●DSK-10・20・30用

■適応型式
●DSJ-3A・7A用
●DSK-10・20・30用

■適応型式
●DSK-10・20・30用
■必要枚数
●DSK-10（1個／台）、●DSK-20（2個／台）
●DSK-30（3個／台）

※DSK-10・20・30用は10枚セット
　もございます。

■適応型式
●DSJ-mini用、●DSJ-3A・7A用
●DSK-10・20・30用
※DSK-10・20・30用は10枚セット
　もございます。

脱炭素
電気式乾燥機にできること。

SDGs

食品や農作物、水産物の過剰仕入れ品や余剰品のドライフード化。
ペットフード化、粉末化によってフードロス削減に貢献します。

優れた断熱性能、効率の良いマルチ気流方式、排気再循環方式による各種電力削減機能を搭載しています。
食品だけでなく、食器や樹脂・金属部品の乾燥にもご利用できます。

化石燃料から電気への転換による地球に優しい乾燥へ食糧の廃棄低減、収穫後損失低減などの食品ロスの減少へ

■各種部品や器具類
重量のある部品もステンレス製
DSJ-3・7SSなら15kg／トレイ
まで積載できます。（積載重量は裏
面参照）

■溶接棒の再乾燥
吸湿した溶接棒は溶接作業性や
溶接金属の性能が劣化します。再
乾燥で作業性や品質を向上でき
ます。

■各種コンテナ類の乾燥
洗浄後の乾燥に便利です。（DSK
タイプで長さ1.2mまで乾燥で
きます。）

■ヒートシンクの乾燥例
トレイを抜けば様々な大きさの部
品乾燥が可能です。

樹脂部品や放熱フィン、金属部品、コンテナ等、洗浄後の乾燥（保温）に。野菜や果物等のドライフードはもちろん、肉類・魚貝類・麺類等の各種食品乾燥に。 樹脂部品や放熱フィン、金属部品、コンテナ等、洗浄後の乾燥（保温）に。野菜や果物等のドライフードはもちろん、肉類・魚貝類・麺類等の各種食品乾燥に。

椎茸や切干大根等、野菜や果物、ペレット類の乾燥に。      
菓子や魚貝類、肉等の各種食品加工や発酵・保温庫としても便利です。

トマト ジャガイモ ゴーヤ イチゴ 野菜類 フルーツティー

砂糖菓子 カボチャラスク 魚貝類 干物類

カツオ節・うどん・そば麺類を飼料化 ドライフラワーで生花代削減ペットフード(野菜類・ジャーキー類)

野
菜
・
果
物

食
　
　
品

そ
の
他

ジャム・米や米粉の乾燥

「ほうれん草」を乾燥して粉末化
野菜嫌いの子供や高齢者の栄養補給に

ほうれん草ほうれん草

食品粉末例

各種食品廃棄物をお菓子や加工食品、またペットフードや飼料・餌作りに有効活用されています。
産廃業では、野菜・果物・肉・麺・種子等の廃棄物を乾燥し、ペットフード作りに活用されています。

食品・6次産業化・産廃業に ～野菜・果物・食品の乾燥・保温・発酵に～ 各種工場・作業現場に ～部品類や材料・素材の乾燥・保温に～

食品廃棄ロスの低減や
粉末化の前処理に｡

洗浄後の部品を
低コストで素早く
乾燥できます。


